1. Semester

Mathematik und Physik fiir
Lebensmittelwissenschaft

Mathematik (V)
Physik (V)

Okonomische und rechtliche Grundlagen der
Betriebsfiihrung fiir Lebensmittelwissenschaft

Rechtliche Grundlagen der Betriebsfiihrung
fir Lebensmittlewissenschaft (V)

Einfihrung in die Betriebswirtschaftslehre
flr Lebensmittelwissenschaft (V)

2. Semester

Einfiihrung in die Didaktik in das Berufsfeld
Ernahrung und Hauswirtschaft

Formen und Institutionen beruflicher
Aus- und Weiterbildung im Berufsfeld (S)

Aspekte zielgruppengerechter
Vermittlung von Inhalten (S)

Lebensmittelrecht und Verbraucherrecht

Vorlesung zum Lebensmittel- und
Verbraucherrecht (V)

Ubung zum Lebensmittel- und

Verbraucherrecht (U)

Grundlagen der Chemie fiir das Lehramt

Vorlesung: Allgemeine und
Anorganische Chemie (V)

Theoretische Ubung

Vorlesung: Grundlagen der
Organischen Chemie (V)

(Bachelor of Science)

3. Semester

Humanbiologie und Biochemie fiir
Lebensmittelwissenschaft

Physiologie und Biochemie fiir
Lebensmittelwissenschaft (V)

Biochemie der Ernahrung (V)

Lebensmittelchemie

Vorlesung: Lebensmittelchemie | (V)

Vorlesung: Lebensmittelchemie Il (V)

Lebensmittelchemisches Praktikum (P)

Lebensmittelmikrobiologie und Lebensmittelhygiene

Lebensmittelmikrobiologie (V)

Lebensmittelhygiene (V)

4, Semester

Humanernahrung

Grundlagen der Humanernahrung (V)

Spezielle Aspekte der Humanernahrung (S)

Lebensmitteltechnologie, Robotik
und Digitalisierung

Lebensmitteltechnologie 1 (V)

Lebensmitteltechnologie 2 (V)

Robotik und Digitalisierung (S)

Rohstoffkunde und Warenkunde pflanzlicher
und vom Tier stammender Lebensmittel

Vorlesung: Rohstoffe und Warenkunde (V)

Seminar: Rohstoffe und Warenkunde (S)

Bachelor Technical Education Lebensmittelwissenschaft

5. Semester

Wahlpflichtmodul 1

Wahlpflichtmodul 2

6. Semester

Marketing fiir Lebensmittelwissenschaft

Grundlagen des Marketings (V)

Ubung zum Marketing (U)

Bachelorarbeit




