SoSe 2026
Belegempfehlung 4. Semester Bachelor

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
8-10 Wahlpflichtmodul
A) Seminar Sensorische
Priifverfahren
spezieller
Lebensmittelgruppen
(s)
18035
8.15-9.00
+
B) Experimentelle
Ubung Sensorische
Priifverfahren
10-12 spezieller
Lebensmittelgruppen
(9)
18036
9.15-12.00
Esatbeyoglu
Raum 131
Beginn: 08.04.2026
Zulassungsbeschrankt
12-14
Wahlpflichtmodul B) Lebensmittel-
A) Seminar Angewandte chemie Il (V)
Didaktik des Erndhrungs- 15160
gewerbes (S)
18177 Krings
14.00 - 14.45 12.15-13.45
Gebaude: 2501
B) Experimentelle Ubung Raum: 219
Angewandte Didaktik Beginn: 09.04.2026
14-16 des Ernﬁhru'r'\gsgewerbes
(V)
18178
14.45-17.00
Vollmer
Raum 209
16-18 Beginn: 13.04.2026
Raum 127: 27.04., 11.05.,
01.06., 06.07.
Zulassungsbeschrankt
Weiteres:

B) Lebensmittelsensorik (V+S) — 18160 — Franke - Blockseminar, 31.08. — 04.09.2026, 9.00 — 17.00 Uhr Raum 131/138

C) Lebensmittelchemisches Praktikum (Laborkurs) (P) -18012 — Chepkirui — Teilnahmepflicht an der Vorbesprechung
und Sicherheitseinweisung fiir Teilnehmende beider Kurse! Die Termine fiir die Kurse erfolgen nach
Vereinbarung und werden rechtzeitig bekannt gegeben.

Wahlpflichtmodul Methoden der experimentellen Lebensmittelmikrobiologie und Lebensmittelhygiene

A) Seminar (S) + B) Experimentelle Ubung (U) 18179 + 18176, - Hopfstock/Fischer - Vorbesprechung: 13.04.2026, 16.00 —

17.30, Raum 209 - Blockseminar: 17.08.-21.08.2026, 8.30 — 17.30, Raum 131, zulassungsbeschrankt

Wahlpflichtmodul Methoden der experimentellen Erndhrungsforschung A) Seminar (S) + B) Experimentelle Ubung (U)
18304 + 18305 — Schuchardt — Blockseminar — 07.09. — 11.09.2026, 8.30 — 16.00, Raum 209/205, zulassungsbeschrankt
Schliisselkompetenzen Digitale Medien in der beruflichen Bildung 18046, Backhaus — Blockveranstaltung, Termin wird

noch bekannt gegeben

09.04.2026




